
Tras  pasar la fase incubadora, se
seleccionan los pollitos. Control para
evitar riesgos de enfermedades.

Identificación de
los pollos por
naves o por madre.

Diferentes
procesos de
vacunación,

dependiendo
de la zona de

cría.

Toma y análisis de
muestras periódicas sobre

los diferentes piensos,
agua etc. que ingieren las

aves.

Elaboración de la guía sanitaria de los animales que se van a sacrificar expedida
por un veterinario oficial dependiente de Agricultura.

En la guía se
expecifica el
número de pollos
con destino al
matadero, si
cumplen con los
requisitos para ser sacrificados, el nombre de la granja, el
transporte en el que van.

El veterinario de Sanidad recibe la
documentación y examina las aves para

comprobar que no presentan ningún
síntoma anómalo.

Una vez
sacrificados,
se examinan
los residuos.

Cada pieza se acompaña de un marchamo
identificativo en el que se hace constar el

registro sanitario y la ubicación del
matadero donde se ha efectuado el

sacrificio.

Los pollos son
distribuidos en tiendas y
supermercados. En la
entrega se le proporciona
al comerciante un
certificado oficial
expedido por el
veterinario oficial de
Sanidad en el que se verifica que la carne cumple con los requisitos para comercializarse.
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Ciclo productivo del pollo


